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2024

Aujourd'hui dirigée par La 5% génération de La famille Stassen,
Biére des Amis® s'est fait une place dans le paysage brassicole belge mais également international.

Distribuée en Europe, en Asie mais également au Moyen-Orient, la marque poursuit sa croissance et continue d'innover
en devenant l'une des premieres a proposer, dés 2024, une réelle gamme de biéres 0.0% alc.

2023

BIERE

Neobulles officialise Le Lancement simultané de 3 nouvelles
biéres: Cr(h)agy IPA, Redden et Triple.

3 biéres qui rencontrent les attentes du marché et démontrent
L'esprit d'innouation qui anime Uentreprise au quotidien.

2022

Notre biére blonde 0.0% a regu en 2022,
la médaille d'argent dans la catégorie “Biére sans alcool”
du concours International Wine e Spirit Competition.

Notre Biere des Amis a recu en 2022, la médaille d'or
de La plus belle bouteille du monde lors des World Beer Awards.
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La famille Stassen crée Biére des Amis®, sa propre marque de biére.
Une marque brassée a 'emblématique Brasserie des Légendes,
et axée sur le partage et la convivialité.

Des valeurs unanimement partagées par 'ensemble
des collaborateurs de la société Neobulles.

A
2014

ecoe,
o® ®e

. Philippe Stassen, accompagné de ses 2 enfants,
fonde La société Neobulles, spécialisée dans l'innouation,

«Nous avons hérité du godt de nos ancétres
pour [eS bons prOdUItS' l’eXIgence de la quallté La création et la distribution internationale de boissons
o . . a haute valeur ajoutée.
et [e p[CIISIF dU pCII’tCIge, en famllle ou entl'e amis. La société importe et commercialise également des boissons

sur le marché belge.
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Avec Biere des Amis, nous proposons plus qu’une gamme de bieres: 1990
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et développe un procédé innouant, aujourd’hui utilisé

réalisé selon un savoir-faire artisanal. » pour La désalcoolisation de la gamme BDA
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’ ’ La passion pour la production de boissons commence
dans la famille Stassen.
Le savoir-faire et La générosité se ressentent dans chaque gorgée
de bulles, fabriquées auvec les meilleurs fruits selon une tradition
artisanale, au ceeur de la vallée d’Aubel.




CAR LA SEULE CHOSE QUI IMPORTE,
C 'EST DE BRASSER UNE BONNE BIERE DE SOIF
POUR LA BOIRE ENTRE AMIS.

5.8% ALC.

ASPECT:

COMPOSITION:

NEZ:

MOUSSE:

GoOT:

Amertume: 6 | Rondeur:5
(De1a10)

ACCORDS ET METS:

Avec son amertume agréable et sa belle longueur en fin de bouche,
la BIERE DES AMIS® blonde accompagnera parfaitement des plats
généreux, mijotés et typiquement belges tels que les carbonnades a la
flamande, le lapin aux pruneaux ou encore les boulets a la liégeoise,
seruis avec leur sauce brune aux petits raisins et de croustillantes frites
de pomme de terre. Un équilibre parfait entre la douce sucrosité du raisin
et l'amertume de la BDA.

Des plats généreux appréciés pour leur conuivialité...
Exactement comme la BIERE DES AMIS® |



DOUCE ET MOELLEUSE
RAFRAICHISSANTE
POST AMERTUME AGREABLE

0.0% ALC.

UN PROCESSUS UNIQUE DE DESALCOOLISATION :

ASPECT:

NEZ:

MOUSSE:

GoOT:

Amertume: 5
(De1a10)

| Rondeur: 4

NOTE:

Notre biére blonde 0.0% a regu en 2022, la médaille d'argent dans la
catégorie “Biére sans alcool” du concours International Wine e Spirit
Competition.

ACCORDS ET METS:

Avecsa belle post-amertume, La Biére des Amis Blonde 0,0% accompagnera
parfaitement un plat de viande traditionnel, mais s'avérera également le
compagnon idéal de plats végétariens, voire d'un délicieux plateau de
fromages!



UNE HAZY IPA MODERNE,
LUMINEUSE
ET AU LOOK URBAIN.

5.5% ALC.

ASPECT:

COMPOSITION:

NEZ:

MOUSSE:

GoUT:

Amertume: 5 | Rondeur: 6
(De1a10)

REMARQUE:

Pour profiter pleinement de ses ardmes houblonnés, la CR(H)AZY IPA est
a consommer bien fraiche dans son verre conique aussi bien en terrasse
a l'occasion d’'une chaude soirée d'été, que lors d’un diner au restaurant.

ACCORDS ET METS:

Les amateurs de cuisine asiatique et/ou latine trouveront dans la
CR(H)AZY IPA un partenaire de dégustation parfait. De par sa fraicheur, sa
salinité et son bouquet floral, elle jouera parfaitement le réle de contre-
point de ces cuisines naturellement épicées.



CETTE BIERE FRUITEE SAURA TOUCHER
LES AMATEURS DE FRUIT EN QUETE DE FRAICHEUR
ET D'UNE TOUCHE DE GOURMANDISE.

5% ALC.

ASPECT:

COMPOSITION:

NEZ:

MOUSSE:

GoOT:

Amertume: 2 | Rondeur: 8
(De1a10)

REMARQUE:

REDDEN s'affirme comme une biére hybride, @ mi-chemin entre les biéres
fruitées faiblement alcoolisées (mais fortement sucrées) et les bieres
rouges fortes, beaucoup plus alcoolisées.

ACCORDS ET METS:

Comme la plupart des biéres rouges fruitées, La REDDEN se révélera
pleinement a l'apéritif, en accompagnement de quelques petits snacks
salés. Sa faible teneur en sucre, son cdté gourmand et délicieusement
fruité en feront Uallié parfait de vos plus beaux apéros en terrasse!
En fin derepas, elle accompagnera parfaitement un dessert au chocolat
grdce a son amertume Légére et sa belle rondeur.



CETTE VERITABLE BIERE

DE DEGUSTATION, GENEREUSE

ET AGREABLEMENT AMERE,
VOUS SURPRENDRA PAR SES AROMES
HOUBLONNES ET UNE BELLE RONDEUR
EN FIN DE BOUCHE.

8.5% ALC.

ASPECT:

COMPOSITION:

NEZ:

MOUSSE:

GoOT:

Amertume: 7 | Rondeur: 6
(De1a10)

REMARQUE:

La TRIPLE déuoilera ses plus beaux atouts une fois versée dans «son»
verre sur pied, pour une libération optimale des arémes.

A déguster seul, ou en bonne compagnie...

ACCORDS ET METS:

Fidele a la tradition brassicole des biéres blondes fortes, la TRIPLE
accompagnera parfaitement des plats de caractére, aux goGts francs
et prononcés. Viande rouge, plats en sauce ou encore fromages affinés
trouveront dans la TRIPLE un parfait allié de dégustation, pour des
accords mets e bieres délicieux.
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