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2024

Het Biére des Amis® wordt nu geleid door de 5¢ generatie van de familie Stassen
en heeft naam gemaakt op de Belgische en internationale brouwersmarkt.

Het merk, dat verdeeld wordt in Europa, Azié en het Midden-Oosten, blijft groeien en innoveren
en wordt een van de eersten die uanaf 2024 een echt assortiment van 0,0% alc. bieren aanbieden.

2023

BIERE

Gelijktijdige lancering van 3 nieuwe BDA's:
Crhagy IPA, Redden en Triple.

3 beers that meet market expectations and demonstrate
the spirit of innouation that daily drives the company.

2022

Minder dan 2 jaar na de lancering behaalt ons Biére des Amis 0.0%
een prestigieuze zilueren medaille op de IWSC-wedstrijd, die de
beste bieren ter wereld bekroont.

In 2022 werd ons Biére des Amis® op de World Beer Awards
bekroond met de gouden medaille voor de mooiste fles ter wereld.

AN
2019

De familie Stassen creéert het Biére des Amis®, haar eigen biermerk.

Het merk wordt gebrouwen in de iconische
Brasserie des Légendes en draait om delen en gegelligheid,
waarden die worden gedeeld door alle Neobulles medewerkers.

«De smaak voor goede producten,
de uraag naar Rwaliteit en het plegier van het delen met familie
. Het bedrijf importeert en verkoopt ook dranken op de Belgische
en urienden erfden we van onge voorouders. markt
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Philippe Stassen en zijn 2 kinderen richten Neobulles op,
een bedrijf gespecialiseerd in de innouatie, creatie en internationale
distributie van dranken met een hoge toegevoegde waarde.
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we proberen mensen samen te brengen, te verenigen en intense Aan het einde uan de jaren 1980 starte de familie Stossenmet de .+

dealcoholisering van haar producten.

momenten uan ge[uk te Creeren rond een kwa“teltsproduct, Als pionier in Europa rustte ge gichgelf uit met een ultramoderne

infrastructuur en ontwikkelde ge een innouatief proces dat nu
wordt gebruikt voor de dealcoholisering van het BDA-assortiment.

dat het resultaat is van traditionele knowhouw. »
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De passie voor de productie van dranken begint in de familie
Stassen. De knowhow en urijgevigheid zijn voelbaar in elke slok
bubbels, gemaakt van het beste fruit op traditionele wijge, in het
hart van de Aubelvallei.




WE HADDEN SLECHTS EEN DING VOOR OGEN:
EEN LEKKER DORSTLESSEND BIERTJE
BROUWEN DAT ONDER VRIENDEN GRAAG
WORDT GEDRONKEN.

5.8% ALC.

UITERLIJK:

SAMENSTELLING:

NEUSE:

SCHUIM:

SMAAK:

Bitterheid: 6 | Rondheid: 5
(Van 1 tot 10)

GASTRONOMISCHE COMBINATIE:

Met zijn aangename bitterheid en lange afdronk past het blonde
BIERE DES AMIS® perfect bij de gulle, gestoofde en typisch Belgische
gerechten zoals stoofulees op Vlaamse wijge, konijn met pruimen of
Luikse gehaktballen, geserveerd met een bruine saus met rogijntjes en
krokante frietjes.

De goete rogijnen en het bittere BDA vormen een perfecte match. Lekkere
gerechten die we onmiddellijk koppelen aan gegelligheid... Net zoals het
BIERE DES AMIS®!



EEN UNIEK DEALCOHOLISATIEPROCES:

0.0% ALC.

ZACHT EN MILD
VERFRISSEND
BITTERE NASMAAK

UITERLIJK:

NEUS:

SCHUIMKRAAG:

SMAAK:

OPMERKING:

Minder dan 2 jaar na de lancering behaalt ons Biére des Amis 0.0% een
prestigieuge zilueren medaille op de IWSC-wedstrijd, die de beste bieren
ter wereld bekroont.

GASTRONOMISCHE COMBINATIE:

_— T - Met zijn heerlijke afdronk begeleidt Biére des Amis® Blond 0.0% perfect
alle traditionele uleesgerechten, maar ook alle vegetarische gerechten,
of zelfs een heerlijke kaasschotel!

Bitterheid: 5 | Rondheid: 4
(Van 1 tot 10)



EEN MODERNE,
STRALENDE HAZY IPA
MET EEN URBAN LOOK.

5.5% ALC.

UITERLIJK:

SAMENSTELLING:

NEUSE:

SCHUIM:

SMAAK:

Bitterheid: 5 | Rondheid: 6
(Van 1tot 10)

OPMERKING:

Om ten volle van de hoparoma'’s te genieten, serueert u de CR(H)AZY IPA
bij uoorkeur op een warme gomeravond of tijdens een etentje op restaurant
goed gekoeld in zijn kegelvormig glas.

GASTRONOMISCHE COMBINATIE:

Liefhebbers van de Agiatische en/of Zuiderse keuken zullen in de
CR(H)AZY IPA een perfecte drinkpartner vinden. Met zijn frisse, zilte en
bloemige boeket vormt hij het perfecte tegenwicht voor dege van nature
pittige keukens.



DIT FRUITIGE BIER ZAL ONGETWLIFELD
IN DE SMAAK VALLEN BlJ AL WIE OP ZOEK
IS NAAR EEN FRUITIG, FRIS EN LEKKER BIER.

5% ALC.

UITERLIJK:

SAMENSTELLING:

NEUSE:

SCHUIM:

SMAAK:

Bitterheid: 2 | Rondheid: 8
(Van 1tot 10)

OPMERKING:

REDDEN is een hybride bier, dat het midden houdt tussen fruitbieren met
een laag alcoholgehalte (maar veel suiker) en sterke rode bieren met een
veel hoger alcoholgehalte.

GASTRONOMISCHE COMBINATIES:

Zoals de meeste fruitige rode bieren wordt REDDEN het best gedronken
als aperitief, met enkele zgoute hapjes. Zijn lage suikergehalte en heerlijk
fruitige smaak maken er de uitgelegen drank van die past bij uw beste
aperitieven op het terras! Aan het einde van de maaltijd passen de
bitterheid en mooie rondheid ervan perfect bij een chocoladedessert.



DIT GULLE EN AANGENAAM BITTERE
DEGUSTATIEBIER BlJ UITSTEK ZAL U
VERRASSEN MET ZIJN HOPAROMA'S
EN DE MOOIE RONDE AFDRONK.

8.5% ALC.

UITERLIJK:

SAMENSTELLING:

NEUSE:

SCHUIM:

SMAAK:

Bitterheid: 7 | Rondheid: 6
(Van 1tot 10)

OPMERKING:

De TRIPLE kRomt het best tot zijn recht wanneer hij wordt geschonken
in «gijn» steelglas, zgodat de aroma’s maximaal worden urijgegeven.
Om alleen of in goed gegelschap van te genieten...

GASTRONOMISCHE COMBINATIES:

Trouw aan de brouwtraditie van sterke blonde bieren is de TRIPLE de
perfecte metgegel van Rkaraktervolle gerechten met een sterke eigen
smaak. Rood ulees, gerechten in saus of rijpe kagen vinden in de TRIPLE
een perfecte degustatiegenoot, ook voor heerlijke combinaties van bier
en spijs.
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